
Comptoir broyard en vue
Les immenses cantines de la foire 
commerciale sont tendues.  
Le programme des animations 
sera chaud. PAGE 7

A bonne école
L’Ecole d’échecs de la Broye  
a soufflé ses 10 bougies à Payerne. 
Pleins feux sur une institution  
qui ne cesse de grandir. PAGE 21

Toqué de cuisine
Pierrick Suter, de l’Hôtel de la Gare 
à Lucens, a une nouvelle fois été 
distingué. Portrait d’un homme et 
de sa passion. PAGE 22

Référendum 
dans l’air
BELMONT-BROYE Les règle-
ments concernant les eaux 
potables et les eaux usées 
ont suscité le débat lors du 
Conseil général, lundi. Le 
groupe UDC souhaitait le  
report des deux règlements 
qui ont cependant été  
acceptés. Il pourrait y avoir 
un référendum.  PAGE 11

POINTS FORTS
Payerne
Policiers aspirants  
à l’école de la rue. PAGE 3

Missy
Un dépôt sans surveillance 
provoque des surcoûts. PAGE 5

Payerne

Le Café du Marché peine  
à se relever. PAGE 5

Broye-Vully
Des épiceries en vrac s’installent 
dans la région. PAGE 13

Moudon
Début des travaux pour le 
nouveau réservoir. PAGE 15

SPORT
Football
Payerne est toujours malade 
Saint-Aubin se cherche PAGE 18

Cyclisme sur piste
Un duo broyard médaillé de 
bronze en poursuite PAGE 20

Skater hockey
Rolling Aventicum bat La Broye 
et se maintient en LNA PAGE 21

SERVICES
Avis mortuaires PAGE 16

A ne pas manquer!  
Cinéma PAGE 17

Mémento 
Services religieux PAGE 17

Don Recroze,  
le savoureux 
saucisson
PAYERNE Du cochon à  
l’assiette, une trajectoire 
que l’humoriste Frédéric 
Recrosio a suivie entouré de 
professionnels des métiers 
de bouche. Une nouveauté 
culinaire à découvrir parmi 
d’autres au prochain Salon 
des dégustations, du 19 au 
22 octobre à la Halle des 
fêtes de Payerne.  PAGE 5

Découvrez nos galeries photos 
sur www.labroye.ch

Le prix du safran,  
c’est la valeur du travail

AGRICULTURE Jean-Daniel Cavin, agriculteur à Vulliens, 
s’est lancé, il y a quelques années, dans la culture du 
safran. Autodidacte, le paysan a appris dans les livres 
et en échangeant sur internet. Mais, surtout, il a dé-
couvert comment cultiver cette fleur délicate, aux pis-

tils magiques, en faisant ses propres expériences. Au-
jourd’hui, grâce à toutes ses connaissances, il produit 
un safran d’exception dont les qualités gustatives sont 
reconnues par de grands chefs. Mais pas besoin d’en 
être un, pour en profiter pleinement. LIRE EN PAGE 3

PUBLICITÉ

L’Egratigneur
PAR JEAN-DANIEL FATTEBERT

Faudrait savoir! Ou c’est la semaine de 25 heures, ou on 
aménage les lieux de travail en aires de jeu. Les deux à la 
fois, c’est incohérent. Soyons logiques, si on rend le boulot 
ludique et que dans la foulée on en réduit la durée, le bon-
heur au travail va en ressortir douloureusement écorné.

Sous le joyeux prétexte que des employés satisfaits 
sont plus créatifs, productifs et résistants, les places 

de travail devraient être totalement remaniées. Parole 
d’experts en la matière. Généreusement payés pour 
asséner une vérité vieille comme le monde du turbin, 
ils préconisent d’enrichir l’espace de labeur de tobog-
gans, baby-foot, murs de grimpe et autres points de 
détente et d’échanges. Merci patron!

Ringarde, la pause bavarde autour de la machine à 
café! Et pourtant… Entre elle et l’attente à la photoco-
pieuse, elles avaient acquis leurs lettres de noblesse au 
service de l’équilibre mental du personnel. «Un ou 
deux sucres? J’en ai appris une bonne, Martine a vu sa-
medi la femme du responsable de marketing au super-
marché. Je te raconte pas…» Les rancœurs assimilées 

étaient ainsi recrachées par petites doses délicieuse-
ment vinaigrées, privant peut-être le monde de la psy-
chiatrie d’une clientèle intéressante, mais apportant à 
l’air ambiant une densité respirable.

Alors que pour une femme, faire le mur de grimpe 
en trois secondes de moins que son chef de bureau, 
c’est mauvais pour l’ambiance… Finalement, c’est 
peut-être pour ça qu’en parallèle aux aménagements 
imaginés, on prévoit de ramener la semaine de travail 
à 25 heures.

Un proverbe russe prétend qu’en travaillant on  
devient plus bossu que riche. Bossu pas forcément  
désormais, mais plus tordu sûrement.

L’humoriste avec Séverin Blattmann.

Un panier rempli de crocus sativa, ou crocus à safran, cueillis un petit matin ensoleillé dans l’une des safranières du domaine de Salagnon à Vulliens.  
 PHOTO LUDMILA GLISOVIC
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Votre part
e partenaire

à Pà Payerne.
BMW

Dimab SA Payerne
La Palaz
Zone Industrielle
1530 Payerne
Tél. 026 662 40 30
www.bmw-dimab.ch
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Pour chaque plein d’essence dès 30.– recevez un cadeau!

Votre carte de fidélité
à la caisse!
5 pleins = 1 café offert
10 pleins = 1 lavage tunnel standard

Station essence Payerne
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L’essentiel proche de chez vous!

Les Rives de la Broye à Payerne
Appartements neufs à louer de suite!

2,5 pièces dès CHF 1’040.-/ 3,5 pièces dès CHF 1’290.-

4,5 pièces dès CHF 1’520.-/ 5,5 pièces dès CHF 1’850.-

deRham - 058 211 11 30 - www.lesrivesdelabroye-location.ch

VOTRE JOURNAL RÉGIONAL!

PROCHAIN TOUS MÉNAGES  
Jeudi 16 novembre

026 662 48 88  
redaction@labroye.ch
www.labroye.ch


